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LYCEE POLYVALENT JEAN-RACINE

COMPTE RENDU DE LA COMMISSION « MENU »

DU 9 OCTOBRE 2018

Cette premiere réunion c’est tenue en présence de M. DELPHIN et Mme REICHHELD
(nutritionnistes), tous les deux chargés de mission du service de restauration du
Conseil Régional HDF.

Monsieur le Proviseur rappelle la composition de la commission.
Etaient présents :

- Le Proviseur : M. MARTINEL

- Le Proviseur adjoint : Mme CHANTRELLE Anne

- La gestionnaire : Mme BREGERE Mélanie

- LUInfirmiére : Mme LETESSE Clémence

- 1 CPE: Mme MARCHAND Anne

- 2 représentants des enseignants : 1 SEP — 1 LGT : Mme CABOCHE Amandine

- 1représentant vie scolaire : M. BRAILLY Jean-Charles

- 1représentant des agents techniques/administratifs : Mme ROGER Nadia

- 4 éleves volontaires dont 1 interne : DENEUX Clément — PONS Quentin - ZITTE
Camille = VANDEVILLE Jean-Lucien

- Le chef de cuisine : M. TELLIER Patrice.

Les objectifs de cette réunion étaient les suivantes :

- présentation par les chargés de mission du plan alimentaire congu par leurs
soins pour le lycée Jean Racine de Montdidier,

- permettre a chaque catégorie d’usagers du service de restauration de
s’exprimer sur les points d’amélioration,

- d’adapter les menus proposés par le chef cuisinier pour la période du 5 au 30
novembre 2018 en allant dans le sens des préconisations du plan alimentaire
et des demandes formulées depuis le début de I'année par les usagers.
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Il a été annoncé les travaux suivants concernant la cuisine de restauration :

- pose d'une nouvelle ligne de self pendant les congés de décembre qui
permettra aux usagers de choisir I'accompagnement du plat principal (choix
entre plusieurs légumes et présence d’u féculant),

- rénovation de la partie laverie pendant les congés d’été 2019.

La prochaine commission « menu » se réunira le mardi 20 novembre a 14 heures.

Le chef de cuisine et la gestionnaire élaboreront une proposition de menu conforme
au plan alimentaire congu par la Région. Ces menus pour la période du 3/12/2018 au
11/01/2019 seront envoyés préalablement aux membres de la commission afin qu’ils
préparent leurs observations et que la durée de la commission soit ainsi réduite.

Il est aussi demandé aux éleves présents de formuler des idées de journées
thématiques a mettre en place (1 par période).

Cette premiere réunion s’est déroulé dans I'esprit constructif et souhaitons que cela
permettra d’améliorer le service proposé et de regagner progressivement la
confiance de chacun.
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Information / Sondage

Commission des menus - service de restauration scolaire

A titre individuel
Professeurs (116)
Personnels (8)

Mmes et MM.
Chers collégues,

Afin de travailler de maniére concertée sur les menus qui sont proposés au service de restauration scolaire & compter de la prochaine période,
Mélanie Brégére et moi vous proposons de réunir une premiére commission des menus le mardi 9 octobre 2018 & 14 h, en salle vidéo.

Elle sera composée de la fagon suivante :

- proviseur et/ou proviseur adjoint,

- DOF,

- gestionnaire,

- infirmiére,

-1 CPE,

- 2 représentants des enseignants (1 SEP - 1 LGT),
- 1 représentant des agents techniques,

- 4 gléves volontaires (dont au moins 1 interne),

- 1 représentant des parents d'élaves,

Elle se tiendra en présence du Chef de cuisine.

Je remercie les CPE de trouver les éléves qui participeront A cette premigre commission et aux enseignants volontaires de se signaler auprés de
Catherine Voisin. Les participants recevront une invitation signée de ma part pour cette commission.

Cette commission, qui n'est pas une instance obligatoire, aura pour but de proposer des repas variés, équilibrés en respectant les recommandations
nutritionelles dans un cadre budgétaire. Ses attributions seront également :

- de recueillir les propositions constructives des convives sur la restauration scolaire,

- analyser les menus proposés pour [a période & venir,

- mettre & plat d'éventuels problémes liés & la restauration.

Bien cordialement,

Laurent Martinel
proviseur.

@ Index Education 2018
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